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· Tartelettes aux poires, marron et cannelle c5
· Tartelettes au citron et poudre des Bulgares
· Sablés ananas, passion et poudre défendue
· Choux au fruit de la passion et gingembre
· Choux à la vanille de Madagascar
· Choux au chocolat et poudre Equinoxiale

24 PETITES GOURMANDISES 
AUX EPICES ROELLINGER  60 €

La Bûche Paris-Cancale
Glace à la pistache de Sicile, crème glacée à la noisette française 
et praliné à l’ancienne.

La Bûche Nougat glacée
Fruits confits, pistaches, amandes dans un parfait glacé au miel 
breton de bruyère. Accompagnée d’un sirop aux trois citrons. 

La Bûche Reine Hortense
Sorbet à la clémentine de Corse, glace au Yuzu, caramel coulant à 
la vanille de Tahiti et biscuit à la farine torréfiée.

Le Soufflé glacé (disponible uniquement le 31 décembre)
Taille unique 6 pers. 42 €
Fleur d’oranger en glace, datte, marmelade de kumquats au 
safran du Maroc et mousse glacée à l’orange amère. 
Meringues croustillantes pour l’accompagner.

Les profiteroles 22,60 € (et 4 € de consigne)
8 choux, glace aux trois vanilles, sauce aux trois chocolats du 
Mexique et amandes de Polignac.

38 € 50 €26 €

6 pers.4 pers. 8 pers.LES DESSERTS GLACÉS

LES MILLEFEUILLES 
Prix à la part disponible à partir de 3 personnes 
jusqu’à 6 personnes

Noël 2024

Millefeuille à la vanille gourmet de Madagascar 4,20 €

Millefeuille Forêt Noire 4,80 €
Crème à la vanille de Madagascar, crémeux au chocolat et 
griottes confites

Veuillez passer vos commandes respectivement au plus tard
le 21 décembre et le 29 décembre avant 16h

par téléphone : 02.99.89.61.03

GLACES EN 1/2 L (Consigne 2 €)

Collection de Noël 14,00 €
· Marron glacé
· Vanille de Tahiti
· Fleur d’oranger du Maroc
· Chocolat et poudre Equinoxiale
· Cacao, orange et gingembre confit

Glaces iconiques 12,00 €
· Caramel au beurre salé
· Blé noir, caramel au beurre salé et nougatine
· Café et cardamome verte
· Praliné et coriandre
· Crème de Whisky, nougatine au grué de cacao
· Trois vanilles (Madagascar, Grande Comore et Tahiti)
· Pistache sicilienne
· Cacao du Mexique et Piment Cascabel
· Cacao du Mexique et fleur de sel

Sorbets à emporter 12,00 €
· Mangue et fruit de la passion
· Poire William et poudre à pain d’épices
· Ananas, noix de coco et cardamome verte
· Clémentine de Corse
· Citrons


